POSTRES
V% CRUMBLEDEMANZANA orci0 11015 375€
Pastel cremoso con manzana fresca y crujiente de almendra

DONUTDE ZANAHORIA CON CHOCOLATENEGRO 11315  2,50€

iCOﬂSUltG a nuestro Donut horneado de zanahoria con chocolate negro y toppings.

ersonal sobre :
Lol postres NATILLADE ALMENDRA CLASICA 5 2,95¢€
fuera de carta! Natilla elaborada con leche de almendra, azicar moreno

GALLETADEAVENA 1 1,00€

Harina de trigo, avena, aceite de girasol y azlicar moreno

IUM0S 395¢ | SMOOTHIES 3,956

GREENDETOX ssom.  REDBOOST ssom. | TROPICALFRESH ssom.  BEETTY BERRY STRAWBERRY 3som:

Manzana, pepino, Remolacha, naranja, MANGO, FRESA, PLATANO Fresa, frutos rojos, remolacha
limén, apio y jengibre manzana y jengibre y base de bebida vegetal* y base de bebida vegetal*
‘ ALOEYTUNB INDIO 350ML *bebida de almendras, soja, avena, zumo de naranja o zumo de manzana

JUGO ECOLOGICO. Aloe Costa Canaria

BEBIDAS

AGUA SINGAS* ORIGEN DE CABREIROA" soom. 150¢
AGUA CON GAS ‘MAGMA DE CABREIROK soon 150€
PEPSI'ZEROD' 330m. 150€
SCHWEPPES NARANJA'ZERD'saom. 150¢
SCHWEPPES LIMON 'ZERO sson 150€
TUP'ZERO' 330m. 150€
TONICA SCHWEPPES 'ZERD" zm. 175€
BITTER KAS 0 175€
% - G!NGFRAl.Ezso[u 1,75€ < é
o ;" TE FRI0 AL LIMON CASERO 0 200€ |52
=~ ESTRELLAGALICIABEER 5o 1756 |5 ¢
S5 5 ESTRELLAGALICIAGLUTENFREEBEERssom 1756 |36
s @ O ¢ ESTRELLAGALICIAD,0BEER s 156 |5
P2 ¢ ESTRELLAGALICIAD,0TOASTED BEER son. 175¢ |56
: o RADLER BEER 330m. 2,25€ 2 £
:(®)?  CERVEAARTESANALSINGLUTENTHEANIMALBEER suw 3506 | ©
NS VINO TINTO VEGANO ‘LENATUREL 1295 |5
VINO BLANCO VEGANO ‘LIBALIS’ n9se IS




ENTRANTES

PINCHO DETORTILLA 2

3,90€
Papas y cebolla Extra Salsa +1,00€

PINCHODETORTILLADECHORIZOV 12  4,00€

Papa, cebolla y chorizo vegano casero (incluye pan) Extra Salsa +1,00€

CHORIZO PARRILLERO AL CHIMICHURRI 12 3,50€

Chorizo vegetal casero a base de proteina de trigo lentejas y
especias salteado con salsa chimichurri (afiade pan +1€),

6-PACK CHORIZOS PARRILLEROS AL CHIMICHURRI SIN COCINAR 15,00€

COCINADOS 18,00€
PAPAS BRAVAS

4,75€
Papas fritas naturales acompanadas de nuestra salsa
brava casera (picante)

FALAFELS CASEROS (s unans) 73

Croquetas de garbanzo, cebolla, ajo, perejil, cilantro,
comino. Acompaiadas con salsa ketchup curry

GAZPACHO FRUTAL 3,50€

Tomate, fruta de temporada, pimiento, pepino, aceite de oliva
virgen extra, ajo y sal marina. Terminado con daditos de
manzana fresca y un toque de aceite de oliva virgen extra

HUMMUS DE AJO NEGRO (200cr)

Garbanzos, aceite de oliva virgen extra, ajo negro,
comino, sal marina y tahini (extra pan +1€)

4,95¢€

4,95€

ENSALADAS off #_» &% \/ &

ENSALADAMEDITERRANEA /315

Lechuga, tomate, garbanzos cocidos, pimiento rojo, zanahoria
rallada, cebolla roja, queso vegano de altramuces rallado y
mix de semillas. El alifio: aceite de oliva virgen extra, vinagre
de manzana, salsa de soja sin gluten y orégano

8,95¢€

GUARNICIONES

Pan, salsa +1,00€ - Arepa +1,5€ - Pan libanés +1,25€
Arroz +1,50€ - Penne rigate +1,50€

VURGERS Y BOGADILLOS

BOCADILLO DE TORTILLA CLASICA 1123

Pan artesano, tortilla clasica y mayonesa vegana casera
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

BOCADILLO DETORTILLADE CHORIZOV 11213 4,50€

Pan artesano, tortilla de Chorizo V y mayonesa vegana casera
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

CHORIPAN 123

Pan artesano, Chorizo V y salsa chimichurri
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

AREPAREINAPEPIADAV @ 10hiwuros oo

Harina de maiz, jackfruit mechado, mayonesa vegana y guacamole
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

4,00€

4,50€

6,75¢€

NUESTROS PLAT0S

ALBONDIGAS ALRAGU 123

Avena, tofu, tomate seco, cebolla, ajo, sal marina y tapioca.
El ragu: soja texturizada, berenjena, calabacin, cebolla, ajo,
tomate y hiervas provenzales

CURRY DELENTEJAS CONARROL 2 1,95€

Lentejas, tomate, leche de coco, caldo de verduras, pimiento
rojo, cebolla, ajo y jengibre Sin arroz +1,00€

ESTOFADOTHAI CONARROZ 315

Proteina de guisante, leche de coco, pimiento rojo, pimiento
verde, puerro, ajo, jengibre, cacahuetes, crema de
cacahuete, curry rojo y zumo de lima

ROPAVIEJADE CHAMPINONES 23

Pimiento rojo y verde, cebolla, ajo, tomate, papas fritas,
champifiones, garbanzos cocidos, perejil fresco y especias

LASANABOLONESA 112316 9,95¢

Bechamel de bebida de soja, tomate, cebolla, berenjena, calabacin,
apio, ajo, queso casero de altramuces, soja texturizada y pasta

1,95€

8,95¢

8,95¢€

PLATO ESPECIAL DEL DIA

Pregunta a nuestro staff sobre el plato del dia fuera de carta

100™
Ve}%‘
ENSALADA CLEOPATRA 113145 8,95¢

Lechuga, tomate, nueces, pollo vegetal, picatostes y
salsa ‘Cleopatra’ de agave, mostaza y eneldo

ALERGENOS Gluten 1] Apio 2 |Soja 3 | Mostaza 4

Frutos secos 5 | Altramuces 6 | Sulfitos 7

En Vegetopia Experience nos gusta hacer las cosas bien. Nuestras vurgers
y papas son naturales, las hacemos al momento y nos lleva nuestro tiempo

elaborarlas. Si lo deseas, reserva por teléfono y ahérrate la espera.

VURGERVEGETOPIA 113 @ 10mmmos.oe.  8,95€

Vurger vegetal , lechuga, tomate, cebolla roja, queso vegano,
pepinillos, cebolla frita y mayonesa vegana casera
*Opcién Falafel, Jackfruit o Unconventional Vurger

WRAPMEXICANO 7123 @ 10mmuros oo

Tortilla de trigo, mayonesa vegana casera, arroz, refrito
de frijoles rojos especiados con un toque de chocolate
negro y queso vegano casero

DURUM DE FALAFEL ; |34 lomuumsapmx. 8,95€

Tortilla de trigo, lechuga, lombarda, zanahoria rallada,
cebolla roja, tomate fresco, falafel casero, mayonesa
vegana casera y ketchup curry

ARade papoas fritas naturales a tu bocata +2,00€ (salsa incluida)

8,95¢€



