
crumble de manzana (porción) 1|3|5 3,75€
Pastel cremoso con manzana fresca y crujiente de almendra

donut de zanahoria con chocolate negro 1|3|5 2,50€
Donut horneado de zanahoria con chocolate negro y toppings.

natilla de almendra clásica 5 2,95€
Natilla elaborada con leche de almendra, azúcar moreno

galleta de avena 1 1,00€
Harina de trigo, avena, aceite de girasol y azúcar moreno

postres

BEBIDAS
AGUA SIN GAS‘ origen de cabreiroá" 500 ml

AGUA CON GAS ‘magma de cabreiroá’  500 ml

PEPSI 'ZERO' 330 ml

SCHWEPPES NARANJA 'ZERO' 330 ml

SCHWEPPES LIMÓN 'ZERO'  330 ml

7UP 'ZERO' 330 ml

TÓNICA SCHWEPPES 'ZERO' 330 ml

BITTER KAS 330 ml

GINGER ALE 250 ml

TÉ FRÍO AL LIMÓN CASERO 330 ml

Estrella Galicia beer 250 ml

Estrella Galicia gluten free beer 250 ml

Estrella Galicia 0,0 beer 250 ml

Estrella Galicia 0,0 toasted beer 250 ml

radler beer  330 ml

CERVEZA ARTESANAL SIN GLUTEN‘The Animal Beer’   330 ml

VINO TINTO VEGANO ‘Le Naturel’
VINO BLANCO VEGANO ‘Libalis’

1,50€
1,50€
1,50€
1,50€
1,50€
1,50€
1,75€
1,75€
1,75€

2,00€
1,75€
1,75€
1,75€
1,75€

2,25€
3,50€

12,95€
11,95€

zumos 3,95€
green detox 350ml

aloe y tuno indio 350ml

Manzana, pepino, 
limón, apio y jengibre

JUGO ECOLÓGICO. Aloe Costa Canaria

red boost 350ml
Remolacha, naranja, 
manzana y jengibre

smoothies
tropical fresh 350ml
Mango, fresa, plátano
y base de bebida vegetal*

Beetty berry strawberry 350ml
Fresa, frutos rojos, remolacha
y base de bebida vegetal*

*bebida de almendras, soja, avena, zumo de naranja o zumo de manzana

¡Consulta a nuestro 
personal sobre 

nuestros postres
fuera de carta!
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PINCHO DE TORTILLA 2 3,50€
Papas y cebolla Extra Salsa +1,00€

chorizo parrillero al chimichurri  1|2 
Chorizo vegetal casero a base de proteína de trigo lentejas y 
especias salteado con salsa chimichurri (añade pan +1€),

3,50€

6-pack chorizos parrilleros al chimichurri sin cocinar  15,00€
cocinados     18,00€

papas bravas 4,75€
Papas fritas naturales acompañadas de nuestra salsa 
brava casera (picante)

hummus de ajo negro (200gr) 4,95€
Garbanzos, aceite de oliva virgen extra, ajo negro, 
comino, sal marina y tahini (extra pan +1€)

ENSALADA CLEOPATRA 1|3|4|5 8,95€
Lechuga, tomate, nueces, pollo vegetal, picatostes y 
salsa ‘Cleopatra’ de agave, mostaza y eneldo

ENSALADA mediterránea 3|6 8,95€
Lechuga, tomate, garbanzos cocidos, pimiento rojo, zanahoria 
rallada, cebolla roja, queso vegano de altramuces rallado y 
mix de semillas. El aliño: aceite de oliva virgen extra, vinagre 
de manzana, salsa de soja sin gluten y orégano

gazpacho frutal 3,50€
Tomate, fruta de temporada, pimiento, pepino, aceite de oliva 
virgen extra, ajo y sal marina. Terminado con daditos de 
manzana fresca y un toque de aceite de oliva virgen extra

falafels caseros (4 unidades)    1|3 4,95€
Croquetas de garbanzo, cebolla, ajo, perejil, cilantro, 
comino. Acompañadas con salsa ketchup curry

ENTRANTES nuestros platos

alérgenos Gluten 1 | Apio 2 |Soja 3 | Mostaza 4
Frutos secos 5 | Altramuces 6 | Sulfitos 7

pincho de Tortilla DE CHORIZO V   1|2 4,00€
Papa, cebolla y chorizo vegano casero (incluye pan) Extra Salsa +1,00€

vurgers y bocadillos
4,00€

4,50€

4,50€

vurger vegetopía  1|3 8,95€
Vurger vegetal , lechuga, tomate, cebolla roja, queso vegano, 
pepinillos, cebolla frita y mayonesa vegana casera
*Opción Falafel, Jackfruit o Unconventional Vurger

wrap mexicano  1|2|3 8,95€
Tortilla de trigo, mayonesa vegana casera, arroz, refrito 
de frijoles rojos especiados con un toque de chocolate 
negro y queso vegano casero

durum de falafel 1|3|4

arepa reina pepiada v
8,95€

6,75€
Tortilla de trigo, lechuga, lombarda, zanahoria rallada, 
cebolla roja, tomate fresco, falafel casero, mayonesa 
vegana casera y ketchup curryHarina de maíz, jackfruit mechado, mayonesa vegana y guacamole

*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€ Añade papas fritas naturales a tu bocata +2,00€ (salsa incluida)

bocadillo de tortilla clásica  1|2|3
Pan artesano, tortilla clásica y mayonesa vegana casera 
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

bocadillo de tortilla de chorizo v  1|2|3 
Pan artesano, tortilla de Chorizo V y mayonesa vegana casera
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

choripán  1|2|3
Pan artesano, Chorizo V y salsa chimichurri
*Hazlo especial con lechuga, tomate y queso vegano +1,50€

albóndigas al ragú  1|2|3 7,95€
Avena, tofu, tomate seco, cebolla, ajo, sal marina y tapioca. 
El ragú: soja texturizada, berenjena, calabacín, cebolla, ajo, 
tomate y hiervas provenzales

curry de lentejas con arroz  2 7,95€
Lentejas, tomate, leche de coco, caldo de verduras, pimiento 
rojo, cebolla, ajo y jengibre Sin arroz +1,00€

estofado thai  con arroz    3|5 8,95€
Proteína de guisante, leche de coco, pimiento rojo, pimiento 
verde, puerro, ajo, jengibre, cacahuetes, crema de 
cacahuete, curry rojo y zumo de lima

ropa vieja de champiñones    2|3 8,95€
Pimiento rojo y verde, cebolla, ajo, tomate, papas fritas, 
champiñones, garbanzos cocidos, perejil fresco y especias

Pan, salsa +1,00€ - Arepa +1,5€ - Pan libanés  +1,25€
Arroz +1,50€ - Penne rigate +1,50€

guarniciones

10minutos aprox.

10minutos aprox.

10minutos aprox.

10minutos aprox.

En Vegetopía Experience nos gusta hacer las cosas bien. Nuestras vurgers
y papas son naturales, las hacemos al momento y nos lleva nuestro tiempo 
elaborarlas. Si lo deseas, reserva por teléfono y ahórrate la espera.

lasaña boloñesa  1|2|3|6

plato especial del día

Bechamel de bebida de soja, tomate, cebolla, berenjena, calabacín, 
apio, ajo, queso casero de altramuces, soja texturizada y pasta 

Pregunta a nuestro staff sobre el plato del día fuera de carta

9,95€

ENSALADAS


